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“ ǒानाची शेती ”  
िवषमुƅ (Residue Free) खरबूज Ėागवड तंũǒान 

Įी. अंकुश बरडे, एम.एस.सी. (कृषी) 

 
 खरबूज हे एकवेĖ वगŎय, फळ िपक असून ȑाची Ėागवड आपĖेकडे पूवŎचे काळी उɎाʨात 
नदीपाũात केĖी जात असे. एकूण उȋादनाचे Ůमाणात महारा Ō̓ ात या िपकाची Ėागवड अगदीच कमी 
Ɨेũावर केĖी जाते. उȅर Ůदेě, आंŬ Ůदेě, पंजाब, मȯ Ůदेě, हįरयाणा, तािमळनाडू, कनाŊटक, िबहार 
इ. राǛांमȯे या िपकाची फार मोǬा Ůमाणात Ėागवड केĖी जाते. परंतू या िपकाचे Ėागवडीसाठी 
आपʞा राǛातीĖ ěेतक̴यांना नोʬŐबर-िडसŐबर मȯे Ėागवड केʞास तो माĖ उȅरेǉा बाजारात 
जाने-फेŰुवारी मȯे पाठवता येतो ȑावेळेस उȅरेतीĖ थंडी कमी होऊन उɎाळा नुकताच सुŝ झाĖेĖा 
असतो ȑामुळे चांगĖा बाजारभाव िमळतो. कारण ȑांचेकडीĖ Ėागवडी ȑावेळेस सुŝ झाĖेʞा 
असतात. ȑामुळे या िपकातीĖ आगाप Ėागवडीसाठी फार मोठा वाव आपʞा राǛातीĖ ěेतक̴यांना 
आहे. परंतू या हंगामात िपक तयार होǻास 10-15 िदवस जाˑ होते तसेच िकड व रोगांचा ŮादूŊभाव 
जाˑ होतो, पयाŊयाने उȋादने खचŊ जाˑ होतो तसेच उȋादनही कमी िमळते. 
 या िपकाचा उɎाʨात फार मोǬा Ůमाणात Ťाहकांची मागणी असते. ěरीराची पाǻाची व 
साखरेची गरज भागवǻासाठी हे एक उपयुƅ फळिपक आहे. यातून चुना, फॉ˛रस, खिनजे व 
िजवनसȕ “अ”, “ब” व “क” काही Ůमाणात 
िमळतात. खरबूजाचे सरबत, Ǜूस चिवʼ, 
थंडगार असते, तसेच हे फळ मधूर व ˢािदʼ 
असते. ȑामुळे या फळास फार मोǬा 
Ůमाणात मागणी असते. आपĖेकडीĖ 
हवामानात जिमनीमȯे या िपकांचे Ėागवडीस 
खूप मोठा वाव आहे. तसेच हे फळ कǄा 
ˢŝपात सेवन केĖे जात असʞाने या 
िपकाचे िवषमुƅ (Residue Free) उȋादन 
घेणे अȑंत आव̼यक आहे. ȑासाठी आपण 
आज िवषमुƅ खरबूज ěेती मधीĖ Ůगत 
तंũǒान समजून घेणार आहोत. 
हवामान :- या िपकास मुƥȕे उˁ व 
कोरडे हवामान मानवते. भरपूर सूयŊ Ůकाě 
आव̼यक असतो या िपकाचे वाढ काळात दमटपणा व धुके असʞास वेĖीची वाढ ʩवİ˕त होत नाही 
िपक रोगांस बळी पडते व उȋादन खचाŊत वाढ होते. 
 उȅम वाढीसाठी 240C ते 270C तापमान आव̼यक. तापमान २१0C पेƗा कमी असेĖ तर िबयाणे 
उगवत नाही. तापमान 180C पेƗा कमी व 320C चे वर असʞास वेĖीचे वाढीवर व फळधारणेनंतर 
िवपįरत पįरणाम होतो. तापमानातीĖ चढ उतार या िपकाचे वाढीत िवपįरत पįरणाम होतो. 
जिमन :- या िपकास मȯम काळी, पाǻाचा उȅम िनचरा होणारी जिमन खįरप हंगामातीĖ व नोʬŐबर – 
िडसŐबर चे Ėागवडीसाठी िनवडावी. हे िपक नैसिगŊकįरȑा हĖƐा, पोयǨाचे, वाळूकामय जिमनीतीĖ 
असून या जिमनीमधीĖ फळांचा दजाŊ उȅम असतो. उɎाळी हंगामात Ėागवडीसाठी मȯम ते काळी 

http://www.dnyanachisheti.com


 

www.dnyanachisheti.com            2 
 

कसदार गाळाची, सुपीक जिमन, उȅम िनच̴याची जिमन िनवडावी. ȑामȯे उǄ उȋादन िमळते. 
चुनखडीयुƅ, खारवट, चोपण जिमनीत या िपकाची Ėागवड कŝ नये. Ėागवडीसाठी िनवडĖेʞा 
जिमनीचा सामू हा 5.5 ते 7 एवढा असावा. 
जिमनीची मěागत व रानबांधणी :- उɎाळी हंगामात जिमनीची चांगĖी नांगरट करावी. नांगरट ही 
िडसŐबर, जानेवारी मȯे (िहवाळी) करावी ȑावेळी जिमनीत ओĖावा असतो. उɎाʨात नांगरट केʞास 
जिमन पूणŊपणे कोरडी असते, खूप ढेकळे िनघतात. नंतर २/३ कुळवाचे पाʨा देऊन जिमन भुसभěीत 
कŝन उɎाळा तापू Ȩावा. Ǜामुळे हानीकारक िकडीचें कोष, बुरěीचा नायनाट होऊन जिमनीस िवŵांती 
िमळेĖ. 
 िबगर हंगामी Ėागवडीसाठी ʉणजे नोʬŐबर-िडसŐबरमȯे Ėागवड करावयाची असेĖ तर 
खįरपामȯे मूग, उडीद, कांदा िपक काढणीनंतर जिमन तयार करावी. मěागत करताना ओʞा वाफसा 
नसĖेʞा जिमनीत मěागत कŝ नये. जिमन चांगĖी कोरडी झाĖेवर मěागत करावी. जेणेकŝन खूप 
ढेकळे िनघणार नाहीत तसेच पूवŎचे िपकांचे अवěेष पण कुजून जातीĖ व ऑƃोबर िहट मȯे जिमन 
चांगĖी तापेĖ व हानीकारक बुरěी, िकडीचें कोष नʼ होतीĖ. ĖागवडीपूवŎ ěेतात बेसĖ डोस व ěेणखत 
समŮमाणात िमसळून बेड तयार करावेत. 
 खरबूज िपकाची Ėागवड ही 5-6 फूट X 1.25 फूट अंतरावर करावयाची असʞाने या िपकाचे बेड 
2.5 फूट ŝंद व 15 सेमी उंचीचे तयार करावे. ȑावर इनĖाईन ĖॅटरĖ मधोमध अंथŝन ƽावे व 4 फूट 
ŝंदीचा əॅːीक मİ̵चंग पेपर टाकावा. मİ̵चंग पेपरचे बेडचे बाजूस / खाĖी आĖेĖा संपूणŊ भाग / 
मातीने बुजवून ƽावा. मİ̵चंग पेपरमȯे हवेǉा पोकʨा राहणार नाही याची दƗता ƽावी. ȑानंतर तो 
4/8 िदवस तसाच ठेवून जिम न तापू Ȩावी. 
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खरबूजाचे िप काचे ŮचिĖ त वाण :- 
 खरबूज िप काचे बाजारामȯे भरपूर वाण उपĖɩ आहेत. उȋादनƗमता, Ėागवडीसाठी 
िनवडĖेĖा हंगाम, कोणȑा बाजारासाठी फळ िव Ţी करावयाची आहे, आपĖा ˢत:चा अनुभव, ईतर 
ěेतक̴यांचे अनुभव, िबयाणे उȋादक व िवŢी करणारे Ůितिनधी, उȋादकाचे अिधकृत वेबसाईट वरीĖ 
मािहती इ. चा िवचार कŝन वाणाची िनवड करावी. िकड रोगास सहनěीĖ, ŮितकारƗम, बळी पडणारा 
खाĖी काही ěेतक̴यांमȯे ŮचिĖ त असĖेʞा वाणाबाबत मािहती िदĖेĖी आहे. 

1) कोिहनुर (नोयुिसड्स) :- उǄ उȋादनƗमता, परंतू िहवाʨात जाˑ जोखीम असते. उȅरेकडीĖ 
राǛातून खूप मागणी, ʩापारी बुकीगं घेतात. फळास जाडी कमी असते. उȋादन 20 टन, दर चांगĖे 
िमळतात. िट कवणƗमता व दूरचे वाहतूकीसाठी चांगĖा आहे. 

2) बॉबी (नोयुिसड्स) :- िसंगĖजाळी असते, बाजारात चांगĖी मागणी, जाˑ जोखीम नसते, गर पांढरा 
ěुű, साठवणƗमता चांगĖी आहे, िनयाŊतƗम वाण. उȋादन 20 टन िमळते. 

3) कंुदन (नोयुिसड्स) :- खूप जुना वाण, तरी सु̡दा खूप ěेतकरी ˨ाची िनवड करतात. फळावर जाळी 
असते. उȋादन 16-17 टन एकरी, यास दर कमी िमळतो. दूरचे वाहतूकीमȯे व साठवणूकीत िटकत 
नाही, रोगास सहनिě Ė. 

4) ĖॉयĖपूर – 257 (BASF) :- याचा फळाचा आकार अंडाकृती रंग पांढरा बाहेŝन, आतून गडद िप वळा 
गर, 60-65 िदवसात तयार होतो. फळाचे वजन सरासरी 1 ते 1.5 िकलो, साखरेचे Ůमाण – 12-16% 
खाǻास गोड, कुरकुरीत. 

5) िवजय (सागर िसड्स) :- जाळीदार फळ, गर गडद िप वळा, अंडाकृती फळ, 1.5 – 2 िकलो वजनाचे, 
एकसारखी फळे िमळतात. साखरेचे Ůमाण 13-14% साठवणूक व लांबचे वाहतूकीसाठी चांगला 60-65 
िदवसात पूनŊलागवडीनंतर तयार होतो. 

6) गुŝ (ॲडʬांटा) :- उǄ उȋादनƗम, 20 टन सरासरी उȋादन, साठवणƗमता व Ėांबचे वाहतूकीसाठी 
चांगĖा, डबĖ नेट असते. गर गडद िप वळा, गोĖ आकाराचे फळ 60-65 िदवसात तयार होते. केवडा व 
िवषाणू रोगास सहनिěĖ. 

7) मुˋान (नोयुिसड्) :- आकार थोडासा Ėांबट गराचा रंग िफſट िहरवा (Lemon Green) याचा दर 
जवळपास दुɔट असतो. फळाचे 1.5 िकĖो सरासरी वजन, फळ जाळीदार व गोड असते. साखरेचे 
Ůमाण 14-16% तयार होǻास 85 िदवस लागतात. 
िबयाणाचे Ůमाणे :- 200-250 Ťॅम िबयाणे / एक एकरसाठी आव̼यक असते. एकरी 5 ते 5.5 हजार रोपे 
Ėागवडीसाठी वापरावीत. 

8) खुěबु (िस मोसं) :- वजन 1.2 – 2.5 िकĖो िमळते, साखरेचे Ůमाण 14-15%, 65-70 िदवसात तयार 
होते. फळाचा आकार गोल, डबल जाळी असते. गर गडद िप वळा, ɡुझाįरयम िव ʐला सहनिश ल. 

9) कˑुरी, िŢʼा, िवजय (सागर िसड्स) :- िŢमी / िप वळसर फळाचा रंग, नेट असते, गोल ते दंडगोल 
फळाचा आकार, 1 ते 1.25 िकलो फळाचे वजन असते, साखरेचे Ůमाण 13-15% गराचा 65-70 िदवसात 
तयार होतो. 

10) आयुष (िसंजŐटा) :- फळ बाहेरील बाजूस पांढरे तर गर गडद िपवळा असतो. फळ जाळीदार असते, 
साखरेचे Ůमाण 12-16% गोड फळ, मर व केवǰास (डाऊणीस) ŮितकारƗम वाण. 
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 ̧ üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛúÖ :- 

ÜÖ¸ü²Öæ•Öü ×¯ÖÛúÖ“Öß »ÖÖÝÖ¾Ö›ü Æüß ¯ÖÏ£Ö´Ö ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛêú´Ö¬µÖê ¸üÖê̄ Öê ŸÖµÖÖ¸ü Ûúºþ®Ö ŸÖß 18-20 ×¤ü¾ÖÃÖÖÓ“Öß 
—ÖÖ»Öê¾Ö¸ü ¯ÖÏŸµÖõÖ ¿ÖêŸÖÖ¾Ö¸ü »ÖÖ¾Ö»Öß •ÖÖŸÖÖŸÖ. ŸµÖÖÃÖÖšüß †Ö¯ÖÞÖ ×®Ö¾Ö›ü»Öê»µÖÖ ¾ÖÖÞÖÖÓ“Öß ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛúÖ ¬ÖÖ¸üÛúÖÓÃÖ 
¸üÖê̄ ÖÖÓ“Öß †ÖÝÖÖ¾Öæ ®ÖÖë¤üÞÖß Ûú¸üÖ¾Öß. ¾ÖêôûÖê¾Öôûß ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛêúÃÖ ³Öê™ü ¤êü‰ú®Ö †Ö¯Ö»Öß ¸üÖê̄ ÖÖÓ“Öß ¾ÖÖœü ¾Ö ÛúÖôû•Öß 
‘ÖêŸÖ»Öß •ÖÖŸÖ †ÖÆêü ÛúÖ ŸµÖÖ²ÖÖ²ÖŸÖ ÜÖÖ¡Öß Ûúºþ®Ö ‘µÖÖ¾Öß. ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛúÖ Æüßü ˆ““Ö ÝÖãÞÖ¾Ö¢Öê“Öß ×®ÖÛúÂÖ ¯ÖÖôûŸÖ 
†ÖÆêü ÛúÖ ? µÖÖ²ÖÖ²ÖŸÖ ´ÖÖ×ÆüŸÖß ‘Öê¾Öæ®Ö ÜÖÖ¡Öß“Öê, ×¾ÖÀ¾ÖÖÃÖæ ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛêúŸÖæ®Ö“Ö ¸üÖê̄ Öê †ÖÞÖÖ¾ÖßŸÖ. 

¿ÖŒµÖŸÖÖê ÜÖ¸ü²Ö•Öæü ×¯ÖÛúÖ“Öß ¸üÖê̄ Öê ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛêúŸÖ ŸÖµÖÖ¸ü Ûúºþ®Ö ‘µÖÖ¾ÖßŸÖ. Ã¾ÖŸÖ: ¸üÖê̄ Öê ŸÖµÖÖ¸ü 
Ûú¸üÞµÖÖ“Öê ÛúÖî¿Ö»µÖ ¾Ö ŸµÖÖÃÖÖšüß »ÖÖÝÖÞÖÖ¸êü –ÖÖ®Ö ¾Ö ÃÖã×¾Ö¬ÖÖ µÖÖÓ“ÖÖ ×¾Ö“ÖÖ¸ü Ûêú»µÖÖÃÖ Ã¾ÖŸÖ: ¸üÖê̄ Öê ŸÖµÖÖ¸ü 
Ûú¸üÞµÖÖ‹ê¾Ö•Öß ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛêúŸÖæ®Ö ¸üÖê̄ Öê ×¾ÖÛúŸÖ ‘ÖêŸÖ»µÖÖÃÖ ˆ““Ö ÝÖãÞÖ¾Ö¢Öê“Öß, ÃÖ¿ÖŒŸÖ ¾Ö ×®Ö¸üÖêÝÖß ¸üÖê̄ Öê 
×Ûú±úÖµÖŸÖ¿Öß ü̧ ¤ü ü̧Ö´Ö¬µÖê ×´ÖôûŸÖÖŸÖ. 

 »ÖÖÝÖ¾Ö›ü :- 

×²ÖµÖÖÞÖê ˆŸ¯ÖÖ¤üÛúÖÓ®Öß ×¿Ö±úÖ¸üÃÖ Ûêú»Öê»Öê †ÓŸÖ¸ü, »ÖÖÝÖ¾Ö›üß“ÖÖ ÆÓüÝÖÖ´Ö, •Ö×´Ö®Öß“ÖÖ ¯ÖÖêŸÖ µÖÖ®ÖãÃÖÖ¸ü 
»ÖÖÝÖ¾Ö›üßÃÖÖšüß ¤üÖê®Ö †ÖêôûßŸÖß»Ö (²Öê›ü´Ö¬Öß»Ö) †ÓŸÖ¸ü ¾Ö ¤üÖê®Ö ¸üÖê̄ ÖÖÓŸÖß»Ö †ÓŸÖ¸ü µÖÖ²ÖÖ²ÖŸÖ ¿ÖêŸÖÛú·µÖÖÓ®Öß 
×®ÖÞÖÔµÖ ‘µÖÖ¾ÖÖ ¤üÖê®Ö ²Öê›ü´Ö¬µÖê 1 ŸÖê 1.5 ±ãú™üÖÓ“Öê †ÓŸÖ¸ü šêü¾Öæ®Ö 4.5 ŸÖê 5 ±ãú™üÖ“Öê ²Öê›ü ŸÖµÖÖ¸ü Ûú¸üÖ¾ÖêŸÖ, 
²Öê›ü“Öß ˆÓ“Öß Æüß 1 ±æú™ü šêü¾ÖÖ¾Öß. ¸üÖê̄ Ö¾ÖÖ×™üÛêú´Ö¬µÖê †Ö¯Ö»Öß ¸üÖê̄ Öê ÛúÖêÞÖŸµÖÖ ŸÖÖ¸üÜÖêÃÖ ×´ÖôûÞÖÖ¸ü †ÖÆêüŸÖ µÖÖ 
×¤ü®ÖÖÓÛúÖ“Öê ¯Öæ¾Öá 8-10 ×¤ü¾ÖÃÖ †Ö¯Ö»Öê ²Öê›ü ŸÖµÖÖ¸ü †ÃÖÖ¾ÖêŸÖ. ¿ÖŒµÖŸÖÖê 50 Micron “Öê ¯»ÖòÃ™üßÛú ´Ö»“ÖàÝÖ“ÖÖ 
¾ÖÖ¯Ö¸ü ÜÖ¸ü²Öæ•Öü »ÖÖÝÖ¾Ö›üßÃÖÖšüß Ûú¸üÖ¾ÖÖ. ´Ö»“ÖàÝÖ ™üÖÛúÞµÖÖ †ÝÖÖê¤ü¸ü 16 ‹´Ö‹´Ö “Öê ¤üÖê®Ö »Öò™ü¸ü»ÖÖ ŸµÖÖ¾Ö¸ü 
†Ó£Öºþ®Ö ‘µÖÖ¾µÖÖŸÖ. ×šü²ÖÛú ÃÖÓ“Ö ×®Ö¾Ö›üŸÖÖÓ®ÖÖ ¿ÖêŸÖÖ“Öß »ÖÖÓ²Öß, ºÓþ¤üß µÖÖ“ÖÖ ×¾Ö“ÖÖ¸ü Ûúºþ®Ö 16 / 18 ‹´Ö‹´Ö 
»Öò™ü¸ü“Öß ×®Ö¾Ö›ü Ûú¸üÖ¾Öß. ‡®Ö»ÖÖ‡Ô®Ö ›Òüß¯Ö¸ü ¾Ö 1-2 ×»Ö™ü¸ü ¯ÖÏ×ŸÖ ŸÖÖÃÖ ×›üÃ“ÖÖ•ÖÔ †ÃÖ»Öê»Öß ¾Ö 1 ±æú™üÖ¾Ö¸ü 
›Òüß¯Ö¸ü †ÃÖ»Öê»Öê ×šü²ÖÛú ×®Ö¾Ö›üÖ“Öê. 2 ×»Ö™ü¸ü ¯ÖÏ×ŸÖ ŸÖÖÃÖ ¯ÖêõÖÖ •ÖÖÃŸÖ ×›üÃ“ÖÖ•ÖÔ †ÃÖ»Öê»Öê ×›Òü¯Ö¸ü ×®Ö¾Ö›æü 
®ÖµÖêŸÖ ¾Ö ¯ÖÏ×ŸÖ ²Öê›ü 2 »Öò™ü¸ü»Ö ¾ÖÖ¯Ö¸üÖ¾µÖÖŸÖ. µÖÖ ×¯ÖÛúÖÃÖ ¯ÖÖÞÖß ×®ÖµÖÖê•Ö®Ö †ŸµÖÓŸÖ ÛúÖ™êüÛúÖȩ̂ ü¯ÖÞÖê Ûú¸üÞÖê 
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†Ö¾Ö¿µÖÛú †ÖÆêü †®µÖ£ÖÖ ¾ÖÖ¯Ö¸ü»Öê»µÖÖ ÜÖŸÖÖÓ“ÖÖ ŸÖ¸ü ®ÖÖ¿Ö ÆüÖêÞÖÖ¸ü †ÖÆêü ŸµÖÖ“Ö ²Ö¸üÖê²Ö¸ü ×¯ÖÛúÖ¾Ö¸ü ×Ûú›ü ¾Ö 
¸üÖêÝÖÖÓ“ÖÖ Æüß ¯ÖÏÖ¤æÔü³ÖÖ¾Ö ÆüÖêŸÖ †ÃÖŸÖÖê. 

ˆ®ÆüÖóµÖÖŸÖß»Ö »ÖÖÝÖ¾Ö›üßÃÖÖšüß ²Öê›ü ŸÖµÖÖ¸ü —ÖÖ»Öê¾Ö¸ü »ÖÖÝÖ¾Ö›üß ¯Öæ¾Öá 8 ×¤ü¾ÖÃÖÖ¯Öæ¾Öá ÃÖÓ̄ ÖæÞÖÔ ²Öê›ü 
†Öê»ÖêØ“Ö²Ö Ûúºþ®Ö ‘µÖÖ¾Öêê †ÖÆêüŸÖ. ŸµÖÖÃÖÖšüß 8/10 ŸÖÖÃÖ ×šü²ÖÛú“ÖÖ ÃÖÓ“Ö “ÖÖ»Öæ šêü¾ÖÖ¾ÖÖ ŸµÖÖ®ÖÓŸÖ¸ü 4 ×¤ü¾ÖÃÖÖÓ®Öß 
¯Öã®ÆüÖ 4 ŸÖÖÃÖ ×šü²ÖÛú ÃÖÓ“Ö “ÖÖ»Ö¾Öæ®Ö ¯Öã®ÆüÖ ¯ÖÖÞÖß ªÖ¾Öê µÖÖ´Öãôêû †Ö¯ÖÞÖ ŸÖµÖÖ¸ü Ûêú»Öê»Öê ²Öê›ü Æêü ÃÖê™ü ÆüÖêŸÖÖŸÖ 
ŸµÖÖŸÖß»Ö ÝÖ¸ü´Ö Æü¾ÖÖ ×®Ö‘Öæ®Ö •ÖÖŸÖê ¾Ö ¸üÖê̄ ÖÖÓ“Öß »ÖÖÝÖ¾Ö›ü Ûêú»Öê ®ÖÓŸÖ¸ü “Öß ¸üÖê̄ Öê ´Ö¸ü ÆüÖêŸÖ ®ÖÖÆüß. ŸµÖÖ®ÖÓŸÖ¸ü 2 
×¤ü¾ÖÃÖÖÓ®Öß ¯ÖÏŸµÖõÖ ¿ÖêŸÖÖŸÖ ¸üÖê̄ ÖÖÓ“Öß »ÖÖÝÖ¾Ö›ü Ûú¸üÖ¾Öß. ¸üÖê̄ Öê ÛúÖêÛúÖê×¯Ö™üÃÖÆü †»ÖÝÖ¤ü ÛúÖœæü®Ö ‘Öê¾Öæ®Ö ŸµÖÖ 
†ÖÛúÖ¸üÖ“Öê †ÝÖÖê¤ü¸ü ŸÖµÖÖ¸ü Ûêú»Öê»µÖÖ ×”û¦üÖŸÖ ´ÖãôûÖÓ®ÖÖ ¬ÖŒÛúÖ »ÖÖÝÖæ ®Ö ¤êüŸÖÖ ˆ®ÆüÖôûß ÆÓüÝÖÖ´ÖÖŸÖ 
ÃÖÖµÖÓÛúÖôû“Öê ¾Öêôûß »ÖÖ¾ÖÖµÖ“Öß †ÖÆêüŸÖ ¾Ö ×Æü¾ÖÖôûß ÆÓüÝÖÖ´ÖÖŸÖ ÃÖÛúÖôûß »ÖÖ¾ÖÖ¾ÖßŸÖ ¾Ö ŸµÖÖ¾Ö¸ü Æü»ÖŒµÖÖ ÆüÖŸÖÖ®Öê 
¤üÖ²Ö ªÖ¾ÖÖ. ¸üÖê̄ ÖÖ“Öê ÜÖÖê›ü ®ÖÖ•ÖæÛú †ÃÖŸÖê, ŸµÖÖ¾Ö¸ü ¤üÖ²Ö ¯Ö›üÞÖÖ¸ü ®ÖÖÆüß µÖÖ“Öß ÛúÖôû•Öß ‘µÖÖ¾Öß. †®µÖ£ÖÖ 
ÜÖÖê›üÖÃÖ ‡Ô•ÖÖ ÆüÖêŸÖê ¾Ö ŸÖê ¸üÖê̄ Ö ®ÖÓŸÖ¸ü ´Ö¸üŸÖê. 

²Öê›ü¾Ö¸ü »ÖÖÝÖ¾Ö›ü ×—ÖÝÖ—ÖòÝÖ †ÖêôûßŸÖ, »Öò™ü¸ü»Ö¯ÖÖÃÖæ®Ö ‹Ûú ±æú™ü †ÓŸÖ¸üÖ¾Ö¸ü ¯ÖÏŸµÖêÛúß 1.5 ŸÖê 2 
±æú™ü —ÖÖ›üÖ´Ö¬Öß»Ö †ÓŸÖ¸ü šêü¾Öæ®Ö Ûú¸üÖ¾Öß. 
 
पाणी ʩव˕ापन :-  
 ĖागवडीपूवŎ 8/4/2 तास पाणी दर 2 िदवसांनी िठबकȪारे देऊन बेड िभजवून ƽावेत. वाफ̼यावर 
रोपे / िब Ėागवड करावी व ȑाच िदवěी 1 कपभर पाणी किĖंगड िपकाĖा Ȩावे. ȑानंतर रोपाचे गरज, 

वातावरण, जिमनीचा Ůकार, əॅİːक 
म̵चीगंमुळे या िपकाची सुŝवातीची 
पाǻाची गरज खूप कमी असते अěा 
वेळेस पाणी फार काळजीपूवŊक देणे 
आव̼यक असते. 
 वेळ वाढीची व फळ पोसǻाचे 
अव˕ेत या िपकाची पाǻाची गरज 
वाढते. ěƐतो िदवसा, ठरĖेʞा वेळी 
ʉणजेच एक िनİ̼चत वेळापũक ठरवून 
िपकास पाणी Ȩावे. दररोज / एक 
िदवसाआड / 2 िदवसाआड, अधाŊतास, 
एकतास, िदडतास असे ठरवून 

वेळापũकाŮमाणे काटेकोरपणे पाणी Ȩावे. पाǻाǉा वेळा, ěƐतो बदĖू नये. 
 Ǜांना किĖंगडाचे पाणी ʩव˕ापन जमĖे ȑांना हे िपक साधĖे असे ʉटĖे जाते. ȑामुळे 
िपकाची पाǻाची गरज ओळखून जिमन वाफ̼यावर कायम रािहĖ याचा िवचार पाणी ʩव˕ापनामȯे 
महȕाचा असतो. 

http://www.dnyanachisheti.com


 

www.dnyanachisheti.com            6 
 

 

एकाİȏ क अɄūʩ ʩव˕ापन :-  
ÜÖ¸ü²Öæ•Ö Æêü ×¯ÖÛú •Ö¾Öôû¯ÖÖÃÖ 3 ´Ö×Æü®Öê ¿ÖêŸÖÖŸÖ ¸üÖÆüŸÖ †ÃÖŸÖê ¾Ö ˆ““Ö ˆŸ¯ÖÖ¤ü®ÖõÖ´Ö ×¯ÖÛú 

†ÃÖæ®Ö µÖÖÃÖÖšüß ‹Ûú¸üß 10-15 ™ü®Ö ¿ÖêÞÖÜÖŸÖ, 200 ×Ûú»ÖÖê Ø®Ö²ÖÖêôûß ¯Öë›ü, 10-20 ×Ûú»ÖÖê ÃÖãõ´Ö´Öæ»Ö¦ü¾µÖ 
ÝÖÏê›ü 2 ¾Ö ‹Ûú¸üß 3/4 ²ÖòÝÖ ØÃÖÝÖ»ÖÃÖã̄ Ö¸ü ±úÖòÃ±êú™ü ÃÖÆü 10:26:26, 12:32:16, 
20:20:00,:13,24:24:00:8, 18:46 ¾Ö ¯ÖÖê™òü¿Ö µÖÖ ¯ÖîÛúß ÛúÖêÞÖŸµÖÖÆüß ÜÖŸÖÖ“µÖÖ 4 ŸÖê 6 ²ÖòÝÖ •Ö×´Ö®Öß¾Ö¸ü 
™üÖÛæú®Ö ŸµÖÖ®ÖÓŸÖ¸ü ²Öê› ü²Ö®Ö¾ÖÖ¾ÖêŸÖ. ÜÖ¸ü²Öã•Ö ×¯ÖÛúÖÃÖÖšüß Ûéú×ÂÖ ×¾ÖªÖ×¯ÖšüÖÓ®Öß ÃÖÓÛú×¸üŸÖ ¾ÖÖÞÖÖÃÖÖšüß ÆêüŒ™ü¸üß 
80 ×Ûú»ÖÖê ®Ö¡Ö 40 ×Ûú»ÖÖê Ã±ãú¸ü¤ü ¾Ö 40 ×Ûú»ÖÖê ¯ÖÖ»ÖÖ¿Ö ¤êüÞµÖÖ“Öß ×¿Ö±úÖ¸üÃÖ Ûêú»Öê»Öß †ÖÆêü. ¾Ö×¸ü»Ö 
ÜÖŸÖÖÓ“µÖÖ ´ÖÖ¡ÖêŸÖæ®Ö ŸµÖÖ ´ÖÖ¡Öê“Öß ¯ÖæŸÖÔŸÖÖ Ûú¸üÖ¾Öß. ¾Ö×¸ü»Ö¯ÖḮ ÖÖÞÖê »ÖÖÝÖ¾Ö›üß¯Öæ¾Öá“ÖÖ ²ÖêÃÖ»Ö ›üÖêÃÖ ×¤ü»µÖÖ®ÖÓŸÖ¸ü 
¯ÖÖÞµÖÖŸÖ ×¾Ö¸ü‘ÖôûÞÖÖ·µÖÖ ´ÖÆüÖÝÖ›ü¶Ö ÜÖŸÖÖÓ“ÖÖ ¾ÖÖ¯Ö¸ü Ûú¸üÞµÖÖ“Öß ±úÖ¸ü¿Öß ÝÖ¸ü•Ö ¸üÖÆüŸÖ ®ÖÖÆüß ¾Ö ×¯ÖÛú 
¾ÖÖœüß“Öê †¾ÖÃ£Öê®ÖãÃÖÖ¸ü ¾Ö ×¯ÖÛúÖÓ“Öê †Ö¾Ö¿µÖÛúŸÖê®ÖãÃÖÖ¸ü †®®Ö¦ü¾µÖÖ“ÖÖ ¯Öã̧ ü¾ÖšüÖ ÆüÖêŸÖ †ÃÖŸÖÖê. 

 
एकाİȏ क िकड िनयंũण :- या िप कामȯे मुƥȕे रोपांची मर, रोपे कोĖमडणे, भुरी व केवडा रोगांचा 
ŮादूŊभाव होतो तर फळमाěी, तांबडे भंुगेरे, रस ěोषण करणा̴या िकडी जसे की, मावा, तुडतुडे, फुĖिकडे, 
पांढरी माěी व कोळी या िकटकांचा ŮादूŊभाव होतो. 

 उɎाʨात ěेताची खोĖ नांगरट कŝन जमीन तापू Ȩावी. 
 Ŝंद वरंबा सरी (बेड) वर Ėागवड करावी. 
 िप काची फेरपालट करावी. 
 िपकांǉा सवŊ बाजंूनी मका, झŐडू, मोहरी ई. या सापळा िपकाची Ėागवड करावी. 
 Ůित एकर 20 ते 40 िचकट सापʨांचा रस ěोषण करणा̴या िकडीसंाठी वापर करावा. 
 िकड िनयंũणासाठी Ůथम जैिवक बुरěीनाěकांचा, िनंबोळी तेĖ यांचा 5 िमĖी Ůित िĖटर 

पाǻामȯे िमसळून फवारणी ƽावी. 
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 Ůित एकर 8 ते 10 पƗी थांबे Ėावावेत. 
 नũ युƅ खताचा अितįरƅ वापर कŝ नये. 
 िठबक व əॅİː क म̵चीगंया सुधाįरत प̡दतीचा िसंचनासाठी व तणिन यंũणाासाठी वापर करावा. 
 पाणी ʩव˕ापन योƶ रीतीने करावे. िपकात पावसाचे अथवा िसंचनाचे पाणी साचून राहणार नाही 

याची दƗता ƽावी. 
 Ėागवडीचे अंतर, जिमनीचा Ůकार, Ėागवडीचा हंगाम, वाण यांचा िवचार कŝन एकरी झाडांची 

संƥा योƶ राखावी. कमी अंतरावर Ėागवड टाळावी. 
 Ůȑेक रोपास पुरेसा सूयŊŮकाě व खेळती हवा राहीĖ याŮमाणे Ėागवड करावी. 

खरबूज पीक Ėागवड करतेवेळी व नंतर हंगामामȯे 2 वेळा टŌ ायकोडमाŊ İʬरीडी, मेटारायझम 
अॅनोसोəी, पॅिस Ėोमायिस स आिण सुडोमोनास ɣोरोसɌ या सूƘजीवांची आळवणी करावी यामुळे 
िपकावर जिमनीतून येणा̴या रोगांवर िनयंũण राहते तसेच पीक सु̊ढ व िनरोगी राहते. वरीĖ िमũ बुरěी व 
िजवाणू एकरी 1 िकĖो Ůȑेकी याŮमाणे Ůमाणात आळवणी करǻात यावी. रासायिनक िकटकनाěक 
तथा बुरěीनाěकाची जिमनीमधून आळवǻा कŝ नयेत.  

मावा, पाने खाणारी अळी व भंुगे̴यासाठी व मर, पानावरी िठपके तांबेरा व केवडा रोगांचे 
िनयंũणासाठी टŌ ायकोडŊमा İʬįरडी, िबʬेįरया बॅिसयाना, ĖेƐानीिसिĖएम ĖेƐानी, सुडोमोनास 
ɣोरोसɌ, बॅिसĖस सबिटिĖस Ůȑेकी 5 Ťॅम / िĖ. पाǻासाठी Ůमाण घेवून फवारणी करावी. 

ěेतक̴ यांनी महागǰा िनिवʿा वापरावयाचा अǥहास न करता ěेती प̡दतीवर (Practices) भर 
Ȩावा. िकड व रोग िनयंũणासाठी कोणते िकडनाěक वापरता ȑापेƗा, वापरǻाची योƶ वेळ, योƶ 
िकडनाěक, योƶ माũेत व योƶ फवारणीचे यंũाचा वापर करणे महȕाचे आहे व ते आपʞा हातात आहे. 
यावर भर देणे गरजेचे आहे. 

खरबूज या िपकासाठी कŐ िūय िकटकनाěक मंडळ आिण नोदंणी सिमती (CBIRC) यांनी िकड व 
रोग िनहाय फार̼या िěफारěी केĖेʞा नाहीत. काही कृषी िवȨापीठाǉा िěफारěी व ěेतकरी वापरत 
असĖेʞा िकडनाěकाची मािहती सोबतǉा तƆात िदĖेĖी आहे. या फवारǻा घेतʞास 
किĖ गंडावरीĖ कीड व रोगांचा चांगĖा बंदोबˑ होतो. 
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काढणी व उȋादन :- 
 आपण िनवडĖेĖा वाण व Ėागवडीचा हंगाम या नुसार िपक प̋ व होǻाचा काĖावधी Ėागत 
असतो. खįर प व रɬी हंगामातीĖ िप क काढणीस 70-90 िदवस Ėागतात तर उɎाʨातीĖ Ėागवडी 65-
70 िदवसात काढणीस येतात. या िप काची सवŊ फळे एकाच वेळी काढǻास येत नाहीत. पिहʞा टɗात 
िदड िक Ėो सरासरी वजनाची फळे जěी तयार होतीĖ तěी काढणी करावी. दूस̴या व ित स̴या ट̪ɗातीĖ 
उȋादन भरपूर असते अěा वेळेस िवŢीसाठी िन योजन पूवŎ पासून करावे. 
 फळ काढणीस तयार झाĖेचे ओळखणे तसे अवघड काम आहे ȑासाठी िनयिमतपणे पाहणी 
करावी व अनुभवातून िěकावे. िमũमंडळी व ʩापारी Ėोकांकडून मािहती ƽावी. फळ देठापासून अĖगद 
तुटʞास फळ तयार झाĖे समजावे, तसेच देठाजवळीĖ बाळी सुकʞास, फळ दाबʞास करŊरŊ  असा 
आवाज आʞास फळ तयार झाĖे असे समजावे. 
 वाणाचे गुणधमŊ, Ėागवडीचा हंगाम, हंगामातीĖ वातावरण व ěेतक̴यांचे ʩव˕ापन कौěʞ 
यावर उȋादन अवĖंबून असते. सरासरी 15 ते 20 टन खरबूजांचे उȋादन िमळते. 

 
 

यěˢी खरबूज Ėागवडीची सुũे :-  
 वाणाची िनवड करताना कोणȑा बाजारपेठेत माĖ िवŢी करणार आहोत याची मािहती घेवून वाणाची 

िनवड करावी. 
 Ǜूस साठी ˕ािन क मागणी असलेली वाण वेगळे आहेत, दूरǉा बाजारपेठेत पाठवǻाचे ʉणजेच 

लांबचे वाहतूकीसाठीचे वाण वेगळे आहेत. 
 Ėागवडीचा काĖावधी ठरवताना आपĖेकडीĖ हवामान, या फळाची बाजारातीĖ मागणी याचा िवचार 

करावा. 
 आगाप Ėागवडीसाठी ʉणजे नोʬŐबर – िडसŐबर Ėागवडीसाठी िनवडĖेʞा वाणीची साĖी ची जाडी 

कमी असĖेĖे, वेĖीची कॅनोपी कमी असĖेĖे वाण िनवडावेत कारण हे वाण तसेही उɎाʨाचे 
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सुŝवातीस बाजारात जात असतात ȑाची िटकवणƗमता चांगĖी असते, वाहतूकीसाठी चांगĖे 
असतात. या हंगामात जाˑ साĖ जाड असĖेĖी कॅनोपी, जाˑ असĖेĖे वाण िनवडĖे तर िप क तयार 
होǻास जाˑ काĖावधी Ėागतो. 

 िप क काढणीस तयार झाĖे की नाही याबाबत मािहती कŝन ƽावी. हे िप क एकाचचवेळी तोडणीस 
तयार होत नाही. याची काढणी 2-3 टɗात करावी लागते. 

 या िपकांǉा Ėागवडी एकिũ त गट, Ťुप कŝन करावी ȑामुळे िनयिमतपणे बाजारपेठेत माĖ पाठवता 
येतो ȑाचवेळेस गटातीĖ ěेतक̴यांची एकमेकास िप क उȋादन तंũǒानाची देवाण-घेवाण करता येते. 

 आगाप Ėागवडीसाठी ěेताची वाफ̼यावर मěागत करावी, ओʞा / आंबट ओʞा जिमनीत मěागत 
कŝ नका. जिमनीस िवŵांती िदĖेʞा िठकाणी Ėागवड करावी. 

 या िपकानंतर ȑाच बेडवर व म̵चीगंवर कोणते िपक घेणार आहोत ȑाŮमाणे बेडचे अंतर ठेवावे.  
उदा. वांगे ƽावयाचे असेĖ तर 6-7 फूट, िम रची ƽावयाचे असेĖ तर 5-6 फूट.  

 म̵चीगं पेपर 25-35 मायŢॉन ěƐ झाʞास 50 मायŢॉन चा UV ːॅबीलाई̕ ड असावा. म̵चीगं 
पेपरǉा दोɎी कडा संपूणŊ मातीने झाकुन ƽाʩात 
ȑामȯे हवा राहणार नाही याची काळजी ƽावी. 

 एकरी 5 ते 5.5 हजार रोपांची लागवड करावी, ȑामुळे 
खचŊ कमी होतो. 7 ते 7.5 हजार रोपे लागवडीमुळे रोपांचा, 
म̵चीगं पेपरचा, आळवǻा, फवारणी चा खचŊ वाढतो. 
परंतू उȋादन वाढत नाही. 

 लागवड दिƗ ण-उȅर करावी. लागवडीपूवŎची सवŊ 
आंतरमशागत पूवŊ-पिʮ म करावी शेवटी बेड दिƗ ण-उȅर 
िदशेने सोडावेत. ȑामुळे सकाळी वेल पूवőस वाढतात तर 
दुपारी ते दिƗ णेस वाढतात. ȑामुळे वेल शƐतो बेड वर 
राहतात. 

 िह वाळी लागवडीसाठी नवीन Ţॉप कʬर वापरावे. 20-21 
िदवस िप कावर लावावे तर उɎाळी हंगामासाठी जुने पूवŎचे 
Ţॉप कʬर चालते Ţॉप कʬर 15-16 िदवस ठेवावे. 

 Ţॉप कʬर लागवडीनंतर 6/7 िदवसांनी टाकावे जेणेकŝन रोपांची मर, पाणी ʩवİ˕ त पडते की 
नाही हे समजते रोपे सेट झाʞावर Ţॉप कʬर टाकावे. 

 बेड वर एकच ओळ िडŌ परचे बाजूस 10 सेमीवर लागवड करावी. “  
 Ǜा शेतक̴याला या िप काचे पाणी ʩव˕ापन कळले ते या िप कात यशˢी होतात. 
 खरबूज हे िप क अȑंत नाजूक, जोखमीचे असते, रोगास संवेदनƗम िप क आहे. ȑाची लागवड करायची 

तर अɷास कŝन मािहती घेवून करावी अɊथा अपयश ठरलेले आहे. 
 सोलापूर, अिहʞानगर व साता̴यातील पूवőकडील भाग जो दुʺाळी पǥा समजला जातो, Ǜा िठकाणी 

15 ऑगː पयōत खूप कमी पाऊस पडतो, जिमनी हलƐा ˢŝपाǉा, उताराǉा  व उȅम िनच̴याǉा 
आहेत ȑा िठकाणी एिŮ ल, मे, जुन मȯे लागवड केली तर ती फळे जुन, जूलै मȯे िव Ţीसाठी तयार 
होतात. ȑास उȅर भारतात चांगला बाजारभाव िमळू शकतो. या भागातील शेतक̴यांनी हा Ůयोग 
कŝन पाहǻास हरकत नाही. 

 मादी फूलांची संƥा वाढवǻासाठी 100 PPM एनएए 2 फवारǻा िपकाचे 2 पानाची अव˕ा व 
ȑानंतर 1 आठवǰानी ƽाʩात. 

 Ůȑेक वेलीवर 2-3 फळे ठेवावीत. 
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खरबूज या िपकासाठी कŐ िūय िकटकनाěक मंडळ आिण नोदंणीकृत सिमती (CIBRC) व व कृषी 
िवȨापीठ यांनी िकड / रोग िनहाय, िěफारस केĖेĖी िकटकनाěके / बुरěीनाěके 

  

  

अनुŢमे 12 ते 20 ŢमांकावरीĖ िकड नाěकांǉा िěफारěी नाहीत परंतू ही िकडनाěके ěेतकरी 
वापरत आहेत. 
 

अ.Ţ. िकड/रोगांचे नाव िकडनाěकाचे नाव व 
गट 

उȋादकांच ेनाव व 
Űँड नेम 

एकरी िěफारस PHI 

1 फुलͩकड,े पांढरȣ माशी, मावा, 
नागअळी 

सायअँĚȣǓनलȣĤोल 
10.26% ओडी, 

एफएमसी - बेनेिåहया 360 5 

2 पांढरȣ माशी, मावा, नागअळी डायफɅ थुǐरऑन 50% WP ͧसजंɅटा -  पेगासस 240 5 

3 फळमाशी मॅलॅͬथऑन 5% DP - 10 Kg जͧमनीवर 
धुरळावी 

- 

4 तांबडे भु ंगेरे मॅलॅͬथऑन 50% EC - 240 - 

5 भुरȣ 48% EC ͫडनोकॅप 48% EC अॅĒोͧसस - कॅराͬथन 300 - 

6 भुरȣ 50% WP काबȶनडॅͨझम 50% WP ͩĐèटल - बाͪविèटन 200 - 

7 केवडा झायनेब Z - 78 इंडोͩफल- डायथेन  
Z-78 

600 - 

8 मावा, पांढरȣ माशी, फूलͩकड,े 

मूळावरȣल अळी इ. 
इͧमडाÈलोͪĤड 17.8% SL बायर - कॉÛफȧडॉर 100 14 

9 पानावरȣल Ǒठपके, केवडा,  भुरȣ, 
अँĠकनोज 

ÈलोरोथलॅोǓनल 75% WP टाटा रॅͧलज – इशान 

ͧसजंɅटा – कवच 
400 3 

10 केवडा मँडीĤोमाईड 23.4% SC ͧसजंɅटा – रेवस 160 10 

11 भुरȣ ĚेĚाकोनेझोल 3.8% 
W/W EW 

िजवॲĒो – डोमाक[  400 12 

12 मावा, पांढरȣ माशी, फूलͩकडे व 
ईतर रस शोषण करणा·या ͩकडी. 

अॅͧसटामाĤीड 20% SP टाटा - माͨणक 100-200 7 

13 अळीवगȸय ͩकडी, पांढरȣ माशी व 
ईतर ͩकडी 

लॅàबडा सायहॅलोĠीन 5% 
EC 

ͧसजंेÛटा -  कराटे 100 5 

14 नागअळी, फळमाशी, फूलͩकडे 
आͨण ईतर ͩकडी 

िèपनोसॅड 24% EC कॉरटोåहा - Ěेसर 120 7-10 

15 मावा, पानावरȣल तुडतुड,े पांढरȣ 
माशी 

बायफɅ Ġीन 10% EC धानुका - माक[ र 200 14 

16 भुरȣ, केवडा, अॅĠकनोज, पानावरȣल 
Ǒठपके 

डायͧमथोएट 30% EC टाटा – रोगर 200-300 7-14 

17 भुरȣ, केवडा, अँĠकनोज,  मॅÛ कोझेब 75% WP इंडोͩफल- डायथेन 
एम-45 

500 7-14 

18 भुरȣ, केवडा, ईतर बरुशीजÛय रोग ॲझोÈसीèĚॉǒबन 23% SC ͧसजंɅटा - ॲͧमèटार 200 7 

19 भुरȣ, िजवाणूजÛय मर, केवडा टेÞयुकोनॅझोल 38.39 
W/W SC 

बायर – फॉलȣÈयुअर 100-200 7 

20 भूरȣ, तांबेरा, अĠँकनोज कॉपर हायĜॉÈसाईड 
53.8% W/W 

- 400-800 7 
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